
与贈が開く、日本的創造の世界
NPO法人	場の研究所	主催　場のシンポジウム2017

「日本的創造の原理としての与贈と逆対応」
NPO法人場の研究所 所長　清水 博

「日本料理の創造的深化」
 料理研究家　土井 善晴

「創造的コミュニティ創り：おたがいさま・おかげさま」
エーザイ株式会社 知創部 執行役員　高山 千弘

日　時　201７年9月16日（土）13:30-18:00 (開場13:00)
場　所　エーザイ株式会社　大ホール（東京都文京区小石川4-6-10）
参加費　一般 5,000円　会員 3,000円※　学生 2,000円
 ※場の研究所会員およびナレッジマネージメントメンバー
 　場の研究所には、ウェブサイト（ http://www.banokenkyujo.org ）より入会いただけます。

申　込　メールアドレス bahiramaru@gmail.com （担当 場の研究所・平丸） 宛に、
 お名前・参加人数・ご住所・お電話番号・会員／一般／学生の区分を記入の上

 メールをお送りください。

定　員　200名　※定員に達し次第、締切とさせていただきます。
主　催　NPO法人 場の研究所　東京都豊島区北大塚 1-24-3　TEL 03-5980-7222
協　賛　日本ナレッジ・マネジメント学会

講演

東京メトロ丸ノ内線「茗荷谷」駅より徒歩10分



13:30　開会挨拶	 	 高山	千弘	 （エーザイ株式会社	知創部	執行役員、場の研究所	理事）
13:40　【講演】	「日本的創造の原理としての与贈と逆対応」	 清水	博	 （場の研究所	所長）

14:40　場の研究所活動報告	 	 前川	泰久	 （場の研究所	理事）
15:00　【講演】	「日本料理の創造的深化」	 	 土井	善晴	 （料理研究家）

16:00　【講演】「	創造的コミュニティ創り：おたがいさま・おかげさま」	 高山	千弘	 （エーザイ株式会社	知創部	執行役員、場の研究所	理事）
17:00　【パネルディスカッション】	 	 清水	博・土井	善晴・高山	千弘
17:50　開会挨拶
18:00　閉会	 	 ※当日の進行により多少の前後があります。

1932 年愛知県瀬戸市生まれ。東京大学医学部薬学科を卒業後、東京大学理学部助手、千葉大学文理学部助教授、ハー
バード大学研究員、スタンフォード大学院研究員を経て、九州大学理学部教授。1977 年より、東京大学薬学部教授、ミュ
ンヘン大学客員教授を歴任。1980 年より諸学の統合的視点から生命を解明するバイオホロニクス（生命関係学）の研
究を開始。1993 年東京大学を退官し、金沢工業大学情報工学科教授として 「場の研究所」 を設立。2004 年よりＮＰＯ法
人「場の研究所」所長を務める。東京大学名誉教授。著書に『生命を捉えなおす（増補版）』　『生命知としての場の論理』　

『新版 生命と場所』『場と共創』　『場の思想』　『コペルニクスの鏡』　『〈いのち〉の普遍学』　『〈いのち〉の自己組織化』
など多数。

場の研究所	所長

清水 博

1957 年大阪府生まれ。料理研究家。おいしいもの研究所代表。食の場のプロデューサー／地域食の洗練化。東京造形
大学非常勤講師。日本の料理を初期化し、命を作る仕事である家庭料理の本質を伝える。時代と共に変化する料理とそ
の周辺を考察した食文化のあり方を、メデイアを通して提案する。日本の未来を担う若者に持続可能な日本らしい食を
伝えたいと願う。  講座「土井善晴の勉強会」「大人の食育」「土井善晴のお稽古ごと」。TV 朝日「おかずのクッキング」
28 年間講師／ NHK「視点論点」「きょうの料理」「ラジオ深夜便」。近著『おいしいもののまわり』・『一汁一菜でよい
という提案』グラフィック社。

料理研究家

土井 善晴

エーザイ（株）執行役員　知創部長 医学博士 経営学修士。東京大学卒業後、1982 年にエーザイ（株）入社。英国にて
MBA（経営学修士）、米国にて Ph.D.（医学博士）を取得。その後、日本・米国においてアルツハイマー型認知症治療剤「ア
リセプト」の臨床試験、承認申請やマーケティング、認知症社会啓発活動に携わり、hhc（human health care）理念をグロー
バルの隅々にまで浸透させる活動を展開している。 

エーザイ株式会社	執行役員	知創部長		医学博士	経営学修士

高山 千弘

プログラム

　頻繁におきる大きな自然災害は、日本列島の歴史的特徴です。厳しい自然は、日本の社会に〈い
のち〉の与贈が生み出す温かいつながりを与え、そして「〈いのち〉の深化」という場所的創造の
形を日本文化にもたらしました。 居場所への〈いのち〉の与贈が開くこの世界こそ、「物来たって
我を照らす」と西田幾多郎が語った〈いのち〉の深化をともなう日本独特の創造の世界として、現
在、世界的に多くの人々の注目を集めています。 その日本的創造の原理、日本料理における文化的
創造、地域社会における生活創造について、それぞれの講演と互いの語り合いの楽しい集いに参加
しましょう。

NPO 法人 場の研究所 所長　清水 博


